Primatre et Collége
Qaint Jean Baptiste De La Sajje

Menus du 08 au 12 Juin 2026 — Semaine A

Lundi 08 - St Médard
Salade verte 3 Beignets de calamar

Boulettes de boeuf €2 sauce au poivre Steack ve’ge’tal® @
Poélée de légumes de saison/Pommes de terre vapeur X
Fromage/Entremet chocola‘r@

Mardi 09 - Ste Diane
Salade verte/Melon & Paté de campagneo

Paupiette de veau O Filet de poisson @ @
Poélée de Haricots vert &

: , . : Fromage/Yaourt de la ferme®
- e Fruits @ Glace
Jeudi 11 - St Barnabé

Salade verte/Coleslaw %D Avocat cocktail

Cote de porc /Omelette O @sauce barbecue

Poélée de poivrons/Frites @@
Fromage/Yaourt aux fruits

Fruits & Tiramisu au spéculos | =i =
; b : Vendredi 12 - St Guy
Salade verte/Asperges a la vinaigrette )

Museau € & la vinaigrette

Poisson pané @ sauce citron

Epinards a la creme & semoule D
Fromage/Yaourt nature

Fruits au sirop/Fruit L+
O Origine France LC Poisson MSC péche durable @ Régional @ @ Produit de saison Produit du terroir

Fait maison
*Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011( ou reglement INCO : Informations des consommateurs), nous vous informons que les
repas servis sont suseptibles de contenir des allergénes : crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque,céleri,
moutarde, sésame, anhydre sulfureux, lupin, mollusque. Nous vous invitons par conséquent a signaler toute allergie ou intolérence
alimentair30e a la direction : 03 60 12 25 18.


http://www.lasalle-amiens.fr/

